MARKALI DERS NEDIR?

Markali dersler, Gniversite —sektér is birligi kapsaminda, alaninda yetkin kurum ve firmalarin bilgi, deneyim
ve uygulamalarinin egitim siirecine dogrudan entegre edildigi derslerdir. Bu derslerde sektériin giincel
ihtiyaclari, gercek is siirecleri ve uygulama érnekleri 6grencilerle paylasilmaktadir. Markali dersler, teorik
bilginin pratik deneyimle desteklenmesini saglayarak égrencilerin mesleki yetkinliklerini arbirmay: amaclar.
Ayni zamanda &grencilerin sektor profesyonelleriyle dogrudan temas kurmasina ve kariyer farkindalig
kazanmasina katki sunar.

Ders icerikleri, ilgili marka veya kurumun uzmanligi dogrultusunda giincel teknolojiler ve uygulamalar esas
alinarak sekillendirilir. Bu yapi, mezunlarin is diinyasina daha donanimli ve hazir bir sekilde adim atmalarini
destekler. Markali dersler, Universitenin uygulamali egitim anlayisini giiclendiren énemli bir egitim
modelidir.
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HUMAN RESOURCE MANAGEMENT ®

Dersin Kodu: IE495 NTT DaTa

Dersi Veren Firma: NTT Data

B&lim /Program: Endistri Mihendisligi

Ders Icerigi;

Bu ders kapsaminda &grenciler, insan kaynaklar (iK) alanindaki temel uygulamalar,
y6ntemleri ve karar verme siireclerini 8grenerek, bu bilgileri gercek is dinyasi problemlerine
vygulama becerisi kazanacaklardir. Ders boyunca personel yénetimi, yetenek kazanimi,
performans degerlendirme ve organizasyonel karar destek siireclerine yénelik giincel
yaklasimlar ele alinacak; égrenciler IK siireclerinde kullanilan andlitik, yénetsel ve
operasyonel teknikleri hem kavramsal hem de uygulamali olarak deneyimleyeceklerdir.

YAZILIM KALITE STANDARTLARI ®

dWs

Dersin Kodu: CENG413
Dersi Veren Firma: Amazon Web Services (AWS)

B&lim /Program: Bilgisayar Mhendisligi
Ders icerigi;

Bu ders kapsaminda 8grenciler, yazilim kalite standartlari, kalite giivencesi yaklasimlari ve
uluslararasi standartlan (ISO/IEC, IEEE vb.) Amazon Web Services (AWS) bulut altyapisi
Uzerinden &grenerek, bu bilgileri gercek dinya yazilim projelerine uygulama becerisi
kazanacaklardir. Ders boyunca yazilim yasam déngisy, test sirecleri, kalite 8lcimi ve sirekli
iyilestirme yaklasimlari ele alinacak; &grenciler hem teorik cercevede hem de AWS tabanli
Slceklenebilir ve dagitik sistemler Gzerinde kalite giivencesi sireclerini deneyimleyeceklerdir.
Ogrenciler, yazilim kalite standartlarini yorumlayarak risk analizi, test planlama, izleme ve
raporlama faaliyetlerini AWS izerinde calisan gercekei sistemler izerinde uygulayacak;
Cl/CD, otomatik test, hata izleme ve performans &lcim araclan kullanarak kalite odakl

yazilim gelistirme ve kalite givence planlari tasarlama yetkinligi kazanacaklardir.




MEKATRONIGIN PRENSIPLERI °
wilo

Dersin Kodu: ME320
Dersi Veren Firma: WILO
Bdlim/Program: Makine Mishendisligi

Ders Icerigi;

Bu ders kapsaminda égrenciler, mekatronik mishendisliginin temel kavramlarini, bilesenlerini ve
sistem yaklasimini 6grenerek mekanik, elekirik—elektronik ve yazilim bilesenlerinin nasil
bitinlesik sistemler olusturdugunu kavrayacaklardir. Ders boyunca sensérler, aktiatorler,
elekirik motorlari, siriciler, gémili sistemler, haberlesme aglari ve kontrol yapilar ele
alinacak; 8grenciler bu bilesenlerin endustriyel otomasyon, hareket kontroli, akiskan sistemleri

ve iklimlendirme uygulamalarindaki rollerini gercekci drnekler izerinden inceleyeceklerdir.

ANALOG HABERLE$ME — 0
ULAK

Dersin Kodu: EEE307
Dersi Veren Firma: ULAK Haberlesme

B&lim /Program: Elekirik-Elektronik Mishendisligi

HABERLESME AS.

Ders Icerigi;

Bu ders kapsaminda &grenciler, tipik bir haberlesme sisteminin mimarisini ve temel
bilesenlerini &grenerek, haberlesmeyi sinirlayan fiziksel ve teknik unsurlarn analiz etme
yetkinligi kazanacaklardir. Ders boyunca analog haberlesme ve sirekli dalga modilasyon
teknikleri kuramsal temelleriyle ele alinacak; 6grenciler bu yontemleri gercekci haberlesme
sistemleri iizerinde modelleme ve uygulama yoluyla deneyimleyeceklerdir. Ogrenciler, AM,
FM ve faz modiilasyonu gibi siirekli dalga modilasyon tekniklerini kullanarak haberlesme
sistemleri tasarlayacak, performans, bant genisligi ve girilti etkilerini analiz edecek ve
farkli modilasyon y&ntemlerini karsilastirarak temel dizeyde sistem degerlendirme ve

optimizasyon becerisi kazanacaklardir.




Dersin Kodu: HRE459 (SQ

Dersi Veren Firma: 3P Agency
. 3P AGENCY
B&lim /Program: Halkla lliskiler ve Reklamailik

Ders Icerigi;

Markali ders modeli kapsaminda iriin yerlestirme ve marka entegrasyonunun pazarlama
iletisimi, halkla iliskiler ve kiltirel iretim sirecleri icindeki rolini kuramsal ve uygulamal
diizeyde incelemektir. Ders, sektér profesyonellerinin katkisiyla yiritilerek 6zellikle dizi, film
ve dijital platform yapimlari gibi dramatik anlah evrenlerinde markalarin  nasil
konumlandinldigini, hikdye yapisiyla nasil bitinlestirildigini ve izleyici algisi Uzerindeki
etkilerinin nasil yénetildigini gercek sektér drnekleri izerinden ele almaktadir. Bu cercevede
égrencilerin; hedef kitle, mecra, anlah ve etik uyumunu gézeten stratejik marka entegrasyonu

kararlan gelistirebilmeleri amaclanmaktadir.

MARKA VE HiKAYE TASARIMI ®
I Brand Story Agency I

Dersin Kodu: HRE366
Dersi Veren Firma: Brand Story Agency

B&liim/Program: Halkla iliskiler ve Reklameilik
Ders icerigi;

Bu dersin amaci, markalarin kimliklerini, dederlerini ve stratejik konumlandirmalarini sektér
profesyonellerinin katkisiyla yiritilen markal ders modeli kapsaminda, hikaye temelli iletisim
yaklasimlari Uzerinden kuramsal ve uygulamali olarak incelemektir.Markali ders yapisi
cercevesinde; 8grencilerin marka hikdyesinin kiltirel, duygusal ve stratejik boyutlarini
degerlendirebilmesi, hedef kitleyle anlaml bag kuran anlah yapilari tasarlayabilmesi ve farkli
mecralara uyarlanabilir, bitincil marka hikayeleri gelistirebilmesi hedeflenmektedir. nlah
kuramlari ve hikéye tasariminin iletisim disiplinleri icindeki yeri ele alinmakta; marka kimligi,
marka kisiligi ve deger onerisi ile hikdye kurgusu arasindaki iliski dramatik yapi, karakter
yarahmi, cahsma ve déniisim ekseninde incelenmektedir. Kurumsal markalar, kiiltirel projeler
ve dijital platformlar icin hikaye tasarimi siirecleri; icerik stratejisi, coklu mecra vyarlamalar ve
anlah tutarlihig baglaminda degerlendirilmektedir. Ders siiresince sektér odakli vaka analizleri
yapilmakta ve grencilerin, markalarla birlikte ya da marka briefleri izerinden 6zgiin hikéye
tasarimlari gelistirmeleri tesvik edilmektedir.
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HALKLA iLiSKILER iCIN YAZIM TEKNIKLERIi °

’

Dersin Kodu: HRE322 E SSAN CE

Dersi Veren Firma: ESSANCE

B&lim/Program: Halkla iliskiler ve Reklamcilik

Ders Icerigi;

Ogrencilerin halkla iliskiler uygulamalarinda kullanilan baslica yazili ve dijital metin tirlerini
hedef kitle, iletisim amaci ve mecra gerekliliklerine uygun bicimde planlayip iretmesini,
metinlerini dogruluk, aciklik, ikna edicilik, editéryal standartlar ve etik ilkeler cercevesinde
dizenleyip yayina hazir hale getirebilmesini saglamaktr. Yazinin iletisimde islevi, yazma
surecinin, hedef kitle, amac¢ ve mecra uyumu ile editéryal stillerin anlasilmasi, bilgi toplama,
kaynak kullanimi ve haber degerine yonelik stratejik iletisim cerceveleme, gindem olusturma
amach basin biilteni, basin duyurusu, bilgi ve éneri notu, op-ed ve etkinlik kitleri yazim, dijital
iceriklerin yazimi ve gérsel 6geler entegrasyonu, medya iceriklerinde telif haklariyla calisma,
kurumsal metin yazimi, icerik performansi raporlama ve raporlarda resmi metinlerle yazim
dilinin entegrasyonu izerinde 6grencilerin becerilerin gelistiriimesine yénelik calismalari
kapsamaktadir.

iSIMDE ARASTIRMA YONTEMLERI o
| MAXQDA

Dersin Kodu: HRE302
Dersi Veren Firma: MAXODA

B&5lém /Program: Halkla iliskiler ve Reklameilik
Ders icerigi;

Ogrencilerin sosyal bilimlerde teorik ve pratik olarak arastirma yéntemlerini anlamak,
uygulamak ve kavramasini saglamakhr. iletisim alaninda arashrma yaklagimlarinin tarihsel
gelisimini ve temel ydntemsel tartismalarini inceleyerek &grencilerin arashrma problemini
tanimlama, arasirma sorusu/ amag olusturma, uygun tasarim ve veri toplama teknigini secme,
veriyi analiz etme ve bulgulari akademik yazim ilkelerine uygun bicimde raporlama
becerilerini gelistirmektir. iletisimde Arashrma Yéntemleri dersi, iletisim bilimlerinde kullanilan
temel arastirma yéntemlerini teorik ve uygulamali olarak ele almaktadir. Ders kapsaminda,
bilimsel arastirmanin temel kavramlari ve sirecleri, iletisim arashrmalarinda kullanilan nitel ve
nicel yéntemler, arashrma tasarimi, veri toplama teknikleri, 6rnekleme yontemleri, 6lcme ve
degerlendirme sirecleri incelenmektedir. Veri analizi ve raporlama sirecleri, etik ve hukuki
sorumluluklar dersin dnemli bilesenlerindendir.




PINAR iLE MEZELER & MEZES WITH PINAR ®

L P
Dersin Kodu: GST392 & GSTE392 PI"AR

Dersi Veren Firma: PINAR

B6lim/Program: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Ders Icerigi;

Bu ders, Tirk ve diinya mutfaklarinda yer alan meze kiltirini teorik ve uygulamali
olarak ele alir. Ders kapsaminda soguk ve sicak mezelerin siniflandiriimasi, temel pisirme
ve hazirlama teknikleri incelenir. Ogrenciler; yogurtlu, zeytinyagl, peynir bazl ve etli
mezelerin Uretim sireclerini 6grenir. Meze Uretiminde kullanilan hammaddelerin kalite
kriterleri, lezzet dengesi ve sunuma etkisi izerinde durulur. Ders uygulamalarinda Pinar
urinleri kullanilarak endustriyel standartlarda Gretim, recete standardizasyonu ve
porsiyon kontroli calismalar yapilir. Geleneksel meze receteleri modern sunum ve
yorumlarla yeniden ele alinir. Hijyen, gida giivenligi ve servis éncesi hazirlk siirecleri
vygulamali olarak pekistirilir. Ders, yarahca meze tabaklari olusturma ve profesyonel

mutfak disiplinini kazandirmay1 amaclar.

PINARLI SUTLU KREMALI TATLILAR, DONDURMALAR &

MILKY, CREAM DESSERTS, ICE CREAM WITH PINAR

Dersin Kodu: GST278 & GSTE278 f-

Lo
Dersi Veren Firma: PINAR PI "ﬂ R

B6lim /Program: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari \
Ders Icerigi;

Bu ders, siit ve sit Griinlerinin tath ve dondurma tretiminde kullanimina yénelik teorik bilgi ve
vygulamalan kapsar. Ders kapsaminda siit, krema ve tiirevlerinin fiziksel-kimyasal 6zellikleri
ile Grin kalitesine etkileri ele alinir. Ogrenciler; muhallebi, puding, kazandibi, panna cotta,
mousse ve benzeri sitli ve kremali tatlilarin Gretim tekniklerini grenir. Dondurma yapiminda
kullanilan temel hammaddeler, stabilizatorler ve aroma vericiler tanitilir. Geleneksel ve
modern dondurma iretim ydntemleri uygulamali olarak gerceklestirilir. Ders sirecinde Pinar
urinleri kullanilarak endistriyel kalite standartlari, Griin sirekliligi ve profesyonel mutfak
uygulamalar deneyimlenir. Uriinlerde kivam, lezzet, sunum ve hijyen kriterleri iizerinde
durulur. Pinar’in siit ve krema Uriinleri Gzerinden recete standardizasyonu ve marka-irin
uyumu kavramlari ele alinir. Ders, yaratici recete gelistirme ve profesyonel sunum becerilerinin

kazandirlmasiyla tamamlanir.



PINAR iLE PROFESYONEL PASTA TASARIMI &

PROFESSIONAL PASTRY DESIGN WITH PINAR

L pa
PINAR
-

Dersin Kodu: GST325 & GSTE325
Dersi Veren Firma: PINAR

Bélim /Program: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Ders Icerigi;

Bu ders, profesyonel pasta iretimine ydnelik temel ve ileri dizey teknikleri teorik ve uygulamali
olarak kapsar. Ders kapsaminda pandispanya, kremalar, ganajlar, mousse’lar ve kaplama
tekniklerinin Gretim sirecleri ele alinir. Ogrenciler; pasta katmanlama, dolgu, sivama ve
dekorasyon tekniklerini uygulamali olarak &grenir. Tatlilarda doku, lezzet dengesi ve gérsel
estetik kavramlari Gzerinde durulur. Ders uygulamalarinda Pinar siit, krema ve tereyag iriinleri
kullanilarak endistriyel kalite standartlari ve profesyonel recete ydnetimi deneyimlenir.
Modern pasta trendleri, butik ve endustriyel pastacilik &rnekleriyle karsilastirmali olarak
incelenir. Gida givenligi, hijyen ve is saghg kurallari pasta Uretim sireclerine entegre edilir.
Ders, yaratici tasarim becerileri ile profesyonel mutfak disiplini kazandirmayi hedefler.

PINARLI SOFRALAR & TABLES WITH PINAR ®
o

f-
Dersin Kodu: GST461 & GSTE461 PI "ﬂ R
Dersi Veren Firma: PINAR

B6lim /Program: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Ders Icerigi;

Bu ders, sofra kiiltirii, meni planlama ve servis uygulamalarini teorik ve uygulamali olarak ele
alir. Ders kapsaminda soguk ve sicak mutfak uygulamalari, tabaklama teknikleri ve servis
stilleri incelenir. Ogrenciler, farkli 6gin ve konseptlere uygun sofra diizeni olusturma becerisi
kazanir. Meni-irin uyumu, porsiyonlama ve lezzet dengesi konulari uygulamalarla
pekistirilir. Ders uygulamalarinda Pinar riinleri kullanilarak endistriyel kalite standartlan ve
profesyonel mutfak uygulamalarn deneyimlenir. Sofra sunumunda estetik, hijyen ve
sirdirilebilirlik ilkeleri Gzerinde durulur. Geleneksel ve modern sofra kiiltirleri karsilastirmali

olarak ele alinir. Ders, égrencilerin bitincil meni ve sofra deneyimi tasarlama yetkinligi

kazanmasiyla tamamlanir.




KUTAHYA PORSELEN iLE YEMEK STILiSTLiGi VE
FOTOGRAFCILIK &FOOD STYLING AND PHOTOGRAPHY

WITH KUTAHYA PORSELEN

Dersin Kodu: GST331 & GSTE331 <id TAMYA
. PORSELEN
Dersi Veren Firma: KUTAHYA PORSELEN

B5lim/Program: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Ders Icerigi;

Bu ders, yemek stilistligi ve gastronomi fotografciliginin temel prensiplerini teorik ve
uygulamali olarak ele alir. Ders kapsaminda tabaklama, renk uyumu, kompozisyon ve gérsel
hikéye anlatimi konulari incelenir. Ogrenciler, farkli yemek tirleri icin stil olusturma ve sahne
hazirlama tekniklerini 6grenir. Isik kullanimi, aci secimi ve kadraj olusturma gibi temel
fotografailik teknikleri uygulamali olarak gerceklestirilir. Ders uygulamalarinda Kitahya
Porselen trinleri kullanilarak tabak—yemek uyumu, sunum estetigi ve marka algisi calismalar
yapilir. Geleneksel ve modern porselen tasarimlarinin gérsel etkileri karsilashrmali olarak
degerlendirilir. Dijital diizenleme ve icerik Uretim sireclerine giris yapilir. Ders, dgrencilerin
profesyonel sunum ve gastronomi gérseli olusturma becerisi kazanmasiyla tamamlanir.

ULUSLARARASI iSLETMECILIK ®

=4 Petrol Ofisi

Dersin Kodu: ISLT302
Dersi Veren Firma: Petrol Ofisi

B&lim /Program: isletme
Ders Icerigi;

Bu derste; kiresel is cevresi, ulusal is cevresi, uluslararasi ticaret ve yatrimlar, uluslararasi
finansal sistemler, uluslararasi isletme ydnetimi konulan ele alinacaktr.

Bu dersin amaci, 8grencilerin uluslararasi is ortaminin temel &zelliklerini ve kiiresel pazarlarda
faaliyet gosteren isletmelerin karsilashgi ekonomik, politik ve kiltirel kosullari kavramlarini
saglamakhr. Ayrica ders, isletmelerin uluslararasi pazarlara giris stratejilerini ve kiresel
rekabet ortaminda aldiklari temel yénetsel kararlar analiz edebilme becerisi kazandirmay:
hedeflemektedir.
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INTERNATIONAL FINANCE o
PhillipCapital 50

Dersin Kodu: FNCE305
Dersi Veren Firma: PhillipCapital A.S.

B6lim/Program: Ekonomi ve Finans

Ders icerigi;

Bu dersin amaci, uluslararasi finans alanina iliskin  temel kavramlarin  8grencilere
kazandinlmasidir. ilk olarak kiresellesme olgusu genel bir cercevede degerlendirilecek,
6zellikle cok uluslu isletmelerin ortaya cikisi ve gelisimi incelenecektir. Ders kapsaminda, spot ve
forward déviz piyasalarinin isleyis mekanizmalari, déviz kuru sistemleri, faiz orani paritesi
kosullari ve vadeli islem (futures) piyasalari hem kuramsal hem de uygulamali boyutlariyla
kapsamli bicimde ele alinacaktr.

DIS TICARETTE MUZAKERE °

~2GUS

INSAAT

Dersin Kodu: UTIC205
Dersi Veren Firma: Dogus insaat

BSlim/Program: Uluslararasi Ticaret
Ders Icerigi;

Ogrencilerin uluslararasi ticaret ortamini, Tirkiye ekonomisini ve is kltirint bitincil bir bakis
acistyla kavramalarini saglamak; ihracata destek veren ulusal ve uluslararasi kuruluslarin
isleyisini tanimalarini desteklemektir. Ders kapsaminda ayrica uluslararasi ticarette insan
kaynaklarinin roli, sahs organizasyonu, is iletisimi ve mizakere siirecleri ele alinarak; satis,
mizakere ve iletisim ydnetimi konularinda uygulamali bilgi kazandirlmasi hedeflenmektedir.
Ogrencilerin sorumluluklarini kavrama ve satisa hazirlik sirecini yonetebilme yetkinligi

kazanmalar amaglanmaktadir.




MARKA ve HiKAYE TASARIMI

Dersin Kodu: HRE366

Dersi Veren Firma: Brand Story Agency

(4]
brand

story

B&5lim /Program: Halkla iliskiler ve Reklamcilik

Ders Icerigi;
Bu dersin amaci, markalarin kimliklerini, dederlerini ve stratejik konumlandirmalarini sektér

profesyonellerinin katkisiyla yiritilen markal ders modeli kapsaminda, hikaye temelli iletisim
yaklasimlari Gzerinden kuramsal ve uygulamali olarak incelemektir.

Markali ders yapisi cercevesinde; 6grencilerin marka hikéyesinin kiltirel, duygusal ve stratejik

boyutlarini  degerlendirebilmesi, hedef kitleyle anlamli bag kuran anlati  yapilar
tasarlayabilmesi ve farkli mecralara vyarlanabilir, bitincil marka hikéyeleri gelistirebilmesi
hedeflenmektedir. nlat kuramlari ve hikéye tasariminin iletisim disiplinleri icindeki yeri ele
alinmakta; marka kimligi, marka kisiligi ve deger énerisi ile hikdye kurgusu arasindaki iliski
dramatik yapi, karakter yaratimi, cahsma ve déniisim ekseninde incelenmektedir. Kurumsal
markalar, kiiltirel projeler ve dijital platformlar icin hikdye tasarimi siirecleri; icerik stratejisi,
coklu mecra uyarlamalari ve anlati tutarliigi baglaminda degerlendirilmektedir. Ders siresince
sektdr odakli vaka andlizleri yapilmakta ve égrencilerin, markalarla birlikte ya da marka

briefleri izerinden 6zgiin hikéaye tasarimlar gelistirmeleri tesvik edilmektedir.

SPORCU BESLENMESi °

TTTLINE

Dersin Kodu: SYB500 |

N UTRI TI DN

—]

Dersi Veren Firma: Hardline

BSlim/Program: Spor Yénetimi

Ders Icerigi;

Bu dersin amaci, dgrencilere saglikli beslenme hakkindaki bilgileri, sporcularda maksimum
performansa ulasmak icin beslenme &zelliklerini 6gretmek, saglikli ve spora uygun beslenme

plani olusturabilme becerileri kazandirmaktir.




